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EL Vi+, tAStEu-LO i gAuDiu-LO
Què és
El Vi+ és un esdeveniment de dinamització del territori 
de la DO Alella per donar a conèixer i promocionar el 
món del vi a través d’un cicle d’activitats i experiències 
enoturístiques.

Quan i on
Una oferta amb més de vuitanta propostes per a tots 
els gustos que es desenvoluparan al llarg del mes d’oc-
tubre a la majoria dels 23 municipis adherits al Consorci 
de Promoció Enoturística del Territori DO Alella: des de 
Badalona i Martorelles, al sud, fins a Llinars del Vallès i 
Sant Pol de Mar, al nord. 

Què hi trobareu
El programa és el resultat i el millor aparador de la in-
ventiva i el compromís dels agents públics i privats que 
formen part de la Ruta del Vi de la DO Alella amb el 
territori i els seus productes autòctons.

El contingut del Vi+ combina activitats puntuals amb 
d’altres de llarga durada, com ara: presentacions de vins 
i visites a cellers; tastos dirigits; menús i tallers gastro-
nòmics; jornades de debat; propostes de música, teatre, 

literatura i poesia maridades amb vi; esdeveniments es-
portius; rutes patrimonials i sortides guiades a la natura; 
packs d’hotel, wellness i vinoteràpia.

activitats destacades 
La presentació del Vi+ tindrà lloc el dia 29 de setem-
bre al Palau Robert, amb una xerrada a càrrec de la xef 
Carme Ruscalleda i una degustació dels vins de la DO 
Alella. 

El 14 d’octubre se celebrarà al Centre de Convencions  
i Negocis de Badalona (BCIN) una jornada sobre enotu-
risme i comunicació a les xarxes socials.

Qui l’organitza 
El Vi+ és una iniciativa del Consorci de Promoció Eno-
turística del Territori DO Alella, amb la col·laboració dels 
ajuntaments consorciats, el Consell Regulador de la DO 
Alella, així com els comerços i empreses del Club de 
Producte de la Ruta del Vi de la DO Alella. 

L’esdeveniment compta també amb la participació del 
Parc de la Serralada Litoral i el suport dels segells tu-
rístics de la Generalitat, la Diputació de Barcelona, el 
Maresme i del Vallès Oriental.

SEGUEIX-NOS enoturismedoalella.cat/vimes  enoturismedoalella  @turismeDOAlella  enoturismedoalella
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La Roca 
del Vallès

Vilanova 
del Vallès

VallromanesSanta Maria 
de Martorelles

*Llinars
del Vallès

Argentona
Mataró

Cabrera de Mar
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Cabrils

Òrrius
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9.30 h 
a 14.30 h

lloc
BCIN - Centre 
de convencions 
i de negocis 
C. Marcus 
Porcius, 1 
(Badalona) 

Preu
20 € 
(15 € per 
membres de 
la Ruta del Vi)

Des de l’òptica de la universitat, el perio-
disme, l’empresa i l’assessoria, les jornades 
d’Enoturisme i Social Media del Vi+ posaran 
sobre la taula una visió plural i professional 
per consolidar el binomi E+SM+. Anàlisi i 
reflexió al voltant de la tecnologia i la comuni-
cació, un dels reptes principals del segle XXI 
en el sector del vi. Amb un ús responsable, 
l’aliança entre totes dues esdevé imprescindi-
ble. La jornada reuneix ponències pràctiques 
i teòriques per donar respostes als professi-
onals del vi i assegurar un vincle sostenible 
entre cellers i consumidors, més enllà de la 
relació econòmica. 

9.30 - 10h Acreditacions

10 - 10.15h Benvinguda a càrrec d’Àlex Mañas, regidor 
de Badalona Pròspera i Sostenible. Presentació de la 
Jornada a càrrec d’Andreu Francisco, president del 
Consorci de Promoció Enoturística del Territori DO 
Alella.

10.15 - 11h La comunicació a través dels mitjans soci-
als: nous reptes i oportunitats per al sector turístic i 
enològic
Sra. Assumpció Huertas, professora del Dept. d’Estudis 

de Comunicació de la URV i investigadora principal del 
projecte Comtur2.0 (@PCT_Turismo)

11 - 11.45h Internet, un espai òptim per a la comunicació 
del vi. Continguts, eines i relacions entre cellers i consu-
midors
Sra. Gemma Urgell, professora del Postgrau Community 
Manager i Content Curator de la UOC i consultora en 
comunicació estratègica (@GemmaUrgell)

11.45 - 12.15h Pausa Cafè

12.15 - 13h La compartició de dades: una nova manera 
de fidelitzar els consumidors proporcionant-los una 
informació millor
Sr. Marc Garriga, enginyer informàtic i llicenciat en inves-
tigació i tècniques de mercat i fundador de desideDatum 
Data Company (@mgarrigap)

13 - 13.45h Tendencias en enoturismo
Sr. Manuel Romero, soci director de Dinamiza Asesores, 
master Alta Gestión en Política y Estrategia de Destinos 
Turísticos (@Manuel_Romero_)

13.45 - 14.30h Tast de vins DO Alella i networking

inscriPcions
www.enoturismedoalella.cat/vimes

La jornada es podrà seguir a través de les xarxes socials 
amb l’etiqueta #ViMesDOAlella i @turismeDOAlella

divendres 14 d’octubre

JORnADA D’EnOtuRiSME i SOciAL MEDiA 

diJous 29 de seteMbre

ActE DE PRESEntAció DEL Vi+
12 h

lloc
Palau Robert
Pg. de Gràcia, 
107 (Barcelona) 

Preu
Gratuït

12h Presentació de l’esdeveniment 
Vi+ a càrrec del Sr. Salvador Puig, 
director general de l’Incavi i del Sr. 
Andreu Francisco, president del 
Consorci de Promoció Enoturística 
del Territori DO Alella.

12.30h El vi de la DO Alella com 
a producte de proximitat 
a càrrec de Carme Ruscalleda, xef del 
restaurant Carme Ruscalleda Sant Pau

Al pot petit hi ha la bona confitura. 
L’escassetat de vinyes i la gran varietat 
de vins que s’hi fan mereixen l’atenció 
i la consideració de públic que valora 
l’autenticitat i la qualitat dels productes 
ecològics i de proximitat. 
El vi de la DO Alella n’és un, que relliga 
el territori, però n’hi ha més. I tots hi 
mariden perfectament. 

13h Degustació dels vins de la DO Alella.

inscriPcions
info@enoturismedoalella.cat
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diuMenge 2 d’octubre

céLLEcS: ROcAMS, cAStELLOtS  
i RAPinyAiRES
10 h
lloc
Camí Sant 
Bartomeu s/n,
(Òrrius)

Preu
Adults, 3 €;
menors, 2 €.
Descompte 
per a famílies 
nombroses i per 
als membres del 
Cercle de Volun-
taris dels Parcs 
Naturals.

Un passeig entre alzines, pins i cire-
rers d’arboç ens farà gaudir de molt 
àmplies vistes i poblaments antics, 
ibers i medievals. Finalitzarem 
la passejada amb una copa de vi 
de la DO Alella.

organitza
Parc Serralada Litoral 

inscriPcions
93 754 00 24

ViSitA guiADA AL cELLER 
RAVEntóS D’ALELLA
16 h

lloc
Masia can 
Matons: ctra.
BV-5006, 23 
(Santa Maria 
de Martorelles)

Preu
8 €

Visita al celler, incloent explicació 
sobre el procés d’elaboració del vi des 
de la vinya a la taula i un tast de vins.

organitza
Celler Raventós d’Alella 

inscriPcions
vicalis@vicalis.eu o al telèfon 638 96 25 21

dissabte 1 d’octubre

tASt AL MERcAt AMb DO ALELLA 
i MúSicA En DiREctE
20 h a 23 h
lloc
Mercat Municipal: 
pl. de l’Ajunta-
ment, s/n (Alella)

Preu
Entre 2 € i 4 €  
la tapa i 2,5 € la 
copa

Tast dels productes habituals que 
ofereixen les parades del Mercat  
Municipal acompanyats de vins  
de la DO Alella amb música en directe.

organitza
Ajuntament d’Alella 

inscriPcions
No cal fer inscripció

cLASSE D’iniciAció AL gOLf 
i cOPA DE Vi DO ALELLA
10 h

lloc
Club de Golf 
Vallromanes: 
pg. de la Torre 
Tavernera, s/n 
(Vallromanes)

Preu
29 €

Classe d’una hora d’iniciació al golf amb 
instructor i material esportiu, acabant 
amb una copa de vi de la DO Alella.

organitza
Club de Golf de Vallromanes 

inscriPcions
info@golfvallromanes.com

dissabte 1 d’octubre dissabte 1 d’octubre

Pícnic A LES VinyES DE RiALS
10 h
lloc
Rbla. d’Àngel  
Guimerà, 62 
(Alella)

Preu
25 €

Passejada fins a la vinya, esmorzar-
pícnic, visita al celler i tast de vins.

organitza
Celler Alella Vinícola

inscriPcions
comercial@alellavinicola.com o al telèfon 
93 540 38 42

tASt DE VinS AL cELLER  
SERRALADA DE MARinA
12 h
lloc
C. de l’Agri-
cultura, 34 
(Martorelles)

Preu
8 €

Tast vertical de vins de diferents 
anyades.

organitza
Celler Serralada de Marina

inscriPcions
roser@serraladadelamarina.com

tASt DE Vi DEL cELLER 
bOuquEt D’ALELLA
12 h

lloc
Pg. de Roman 
Fabra, 25 
(El Masnou)

Preu
Gratuït

Tast del vi blanc Bouquet d’A.

organitza
El Rebost dels Sentits

inscriPcions
No cal fer inscripció
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diMarts 4 d’octubre

ViSitA AL cELLER ROuRA
10.30 h
lloc
Vall de Rials, s/n 
(Alella)

Preu
Gratuït

Visita i explicació del procés d’elabo-
ració dels vins del celler Roura a la 
Vall de Rials.

organitza
Celler Roura 

inscriPcions
93 352 74 56

diMecres 5 d’octubre

LA DO ALELLA. VinS DE VORA MAR 
i DE L’intERiOR
20 h
lloc
Can Lleonart. 
Pl. Germans 
Lleonart, s/n
(Alella)

Preu
5 €

Els enòlegs Enric Gil del celler Can 
Roda i Toni Cerdà del celler Bouquet 
d’Alella parlaran de les característi-
ques de cada zona i compararan 
la pansa blanca del Vallès i del Maresme 
tastant un vi de cada celler.

organitza
Ajuntament d’Alella 

inscriPcions
93 540 40 24

diuMenge 2 d’octubre

ViSitA infAntiL: EL RAïM inquiEt
11 h

lloc
Celler Alta 
Alella Camí Baix 
de Tiana, s/n, 
(Alella)

Preu
10 €

Visita teatralitzada a les vinyes i el ce-
ller perquè els més menuts de la casa 
coneguin el procés d’elaboració del vi 
tot resseguint la història que explica 
el conte “El Raïm Inquiet”, d’Elisenda 
Guiu. La visita finalitza al centre de 
recepció on els pares tasten vins  
i els més petits de la casa degusten 
mostos! Durant el tast, l’equip d’enotu-
risme aprofita per donar més expli-
cacions als pares sobre el projecte 
ecològic d’Alta Alella mentre els nens 
realitzen una activitat educativa al 
voltant del conte i les curiositats re-
lacionades amb el procés que han vist.

organitza
Celler Alta Alella 

inscriPcions
enoturisme@altaalella.cat o al telèfon 
628 62 41 82

diuMenge 2 d’octubre

XERRADA: Vi, nutRició 
i DiEtA MEDitERRàniA
12 h
lloc
Museu Romà:  
c. d’Enric  
Granados, 115 
(Premià de Mar)

Preu
Gratuït

La recerca científica demostra que  
un consum responsable de vi, dins del 
context d’una dieta sana i equilibrada, 
té una incidència en la reducció  
de malalties cardiovasculars i l’arte-
riosclerosi, així com també pot tenir 
efectes protectors davant del càncer, 
l’envelliment cerebral i l’alzheimer. A 
càrrec de la Dra. Rosa Maria Lamuela, 
membre del Comitè Científic de FIVIN.

organitza
Museu Romà de Premià de Mar

inscriPcions
No cal inscripció prèvia
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divendres 7 d’octubre

SOPAR MARiDAtgE AMb VinS 
DEL cELLER ALtA ALELLA

SOPAR DEguStAció AMb MARiDAtgE 
DE VinS DEL cELLER cAn RODA

20.30 h
lloc
Ctra. de Badalona 
a Montcada, 
Km 7. (Montcada 
i Reixac)

Preu
45 €

21 h
lloc
Pg. de Cabrils, 6 
(Cabrils)

Preu
40 €

Sopar de producte de proximitat mari-
dat amb vins del celler Alta Alella.

organitza
Restaurant Can Piqué 

inscriPcions
93 564 00 23

Menú gastronòmic maridat amb  
els vins de Can Roda i comentats  
conjuntament amb l’enòleg del celler 
i el propietari del restaurant.

organitza
Restaurant Tempo de l’Hort 

inscriPcions
info@hort.cat o al telèfon 93 750 86 71

19 h
lloc
Saló de Pedra. 
Antic Ajuntament 
d’Argentona. 
C. Gran, 61 

Preu
Gratuït

20 h a 22 h
lloc
C. Sant Felip, 
6-18; local 2 
(El Masnou) 

Preu
12 €

divendres 7 d’octubre

iniciAció AL tASt DE Vi
Introducció al tast amb diversos vins 
de la DO Alella, a càrrec d’un sommelier.

organitza
Ajuntament d’Argentona

inscriPcions
Inscripció prèvia imprescindible, a través de la 
pagina web

LitERAtuRA i Vi
Maridatge de diferents vins de la DO 
Alella amb poemes recitats pels actors 
i actrius del Grup Amateur de Teatre 
(GAT) del Masnou.

organitza
La Casa del Vi From Ocata

inscriPcions
622 82 61 33 (places limitades)

SOPAR PAPARAzzi MARiDAt AMb 
VinS DEL cELLER quiM bAtLLE
20 h
lloc
Pl. d’Antoni  
Pujadas, 5 
(Alella)

Preu
25 €

Vine a fer un Sopar-maridatge amb 
platets de la nostra carta acompa-
nyats de vins del celler Quim Batlle 
de Tiana. Durant el sopar, el periodista 
Enric Bayón propietari del Paparazzi 
i la Mónica Esquivel del celler Quim 
Batlle, parlaran del menjar, el vi i 
l’harmonia que formen la suma del vi 
d’Alella amb les tapes de sempre.

organitza
Restaurant Paparazzi Alella

inscriPcions
93 540 18 38

diJous 6 d’octubrediJous 6 d’octubre

LES 6 cARES DE LA PAnSA bLAncA
20 h

lloc
Rbla. d’Àngel 
Guimerà, 62 
(Alella)

Preu
10 €

Tast conduït per l’enòleg Xavier Garcia 
dels sis vins elaborats amb pansa 
blanca per Alella Vinícola on desco-
brirem la capacitat d’adaptació de la 
varietat a diferents sistemes de vini-
ficacions: vins joves, criats amb fusta, 
dolços i generosos de soleres del 1976.

organitza
Celler Alella Vinícola 

inscriPcions
comercial@alellavinicola.com o al telèfon 
93 540 38 42
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dissabte 8 d’octubre

ARRAn DE tERRA: MúSicA i Vi
18.00 h
lloc
Celler Alta Alella 
Camí Baix 
de Tiana, s/n, 
(Alella)

Preu
5 €. Cal fer 
inscripció

CONCERT I TAST. La Cobla Maricel 
arriba a Alta Alella · Cava Privat amb 
el seu espectacle ARRAN DE TERRA: 
MÚSICA I VI. Per aquesta edició espe-
cial, la cobla incorporarà una sardana 
composada per Josep Pujol-Busquets 
i Carcassona (pare del propietari del 
celler, Josep Maria Pujol-Busquets 
i Camps). Un programa musical inspirat 
en l’entorn del vi, des de les seves aro-
mes i els seus colors, des dels moments 
de criança i maduració, que culminarà 
amb un indispensable tast de vi. 
La narració de l’espectacle serà el fil 
conductor entre l’oïda i el paladar
per deixar-nos portar pel món de les 
emocions. Que la música i el vi ens 
despertin els sentits!

organitza
Agrupació Amics de la Sardana de Tiana & 
Alta Alella · Cava Privat 

inscriPcions
enoturisme@altaalella.wine o 628 62 41 82

dissabte 8 d’octubre

ViSitA guiADA AL cELLER 
MODERniStA D’ALELLA VinícOLA

PRESEntAció DELS PRiMERS VinS 
nAtuRALS DEL cELLER tALcOMRAJA

12.30 h
lloc
Rbla. d’Àngel 
Guimerà, 62 
(Alella)

Preu
8 €

19 h
lloc
Masia de can 
Borrell (Arenys 
de Munt)

Preu
Gratuït

Visita al celler modernista d’Alella 
Vinícola i tast de vins.

organitza
Celler Alella Vinícola

inscriPcions
comercial@alellavinicola.com o al telèfon 
93 540 38 42 

Presentació dels primers vins naturals, 
amb acompanyament musical, tot 
repassant les singularitats de la marca 
del Maresme i els mètodes de vinifica-
ció ancestrals d’Arenys de Munt.

organitza
Celler Talcomraja

inscriPcions
No cal fer inscripció

dissabte 8 d’octubre

tASt DE VinS AL cELLER 
SERRALADA DE MARinA
12 h
lloc
C. de l’Agri-
cultura, 34 
(Martorelles)

Preu
8 €

Tast vertical de diferents anyades.

organitza
Celler Serralada de Marina

inscriPcions
roser@serraladadelamarina.com 

tASt DE VinS DEL cELLER cAn RODA
12 h

lloc
Pg. de Roman 
Fabra 25 
(El Masnou)

Preu
Gratuït

Tast d’un vi blanc del celler Can Roda.

organitza
El Rebost dels Sentits 

inscriPcions
No cal fer inscripció

divendres 7 d’octubre

SOPAR MARiDAtgE AMb VinS 
DO ALELLA
21 h
lloc
C. Torrent d’en 
Puig, 11 (Arenys 
de Munt)

Preu
25 €

Sopar maridatge fent un anàlisi d’armo-
nies entre el menjar i el vi DO Alella.

organitza
L’Era restaurant

inscriPcions
93 795 01 14 i per whatsapp al 661 87 83 84

intRODucció AL tASt
21 h

lloc
Espai DIVI - 
Antoni Borrell, 1 
(Alella)

Preu
20 €

Sessió de maridatge gastronòmic amb 
textos. Lliguem tres platets elaborats 
amb productes de proximitat, acom-
panyats de vins de la DO Alella amb 
unes lectures que no et deixaran indi-
ferent. A càrrec de dos Alellencs.

organitza
Espai DiVi

inscriPcions
marta@alellawinetours.com o al telèfon 
93 555 28 84
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dissabte 8 d’octubre

MEnú-DEguStAció ‘LA PAnSA 
bLAncA DE RAVEntóS D’ALELLA 
i PARXEt’
21 h
lloc
Pl. de l’Església, 
12 (Vallromanes)

Preu
49,50 €

Ramon Raventós, propietari del celler  
i Josep M. Sánchez Rabassa, respon-
sable del restaurant sant Miquel,  
ens parlaran dels vins i els plats  
que es degustaran.

organitza
Celler Raventós d’Alella

inscriPcions
93 572 90 29 

diuMenge 9 d’octubre

bADALOnA, LA MAR i EL Vi. 
Acció gAStROnòMicA
11 h a 14 h
lloc
Llotja de 
Badalona, Moll 
Quimet Costa 
s/n. Port de 
Badalona

Preu
Tiquets 
de 2 €

D’ 11 h a 14 h Degustació de vins del 
Celler Alella Vinícola, i tast de platillos 
elaborats amb peix de la Llotja de 
Badalona.
D’11 h a 12 h Converses de taverna 
amb pescadors de la Confraria. 
Diàlegs informals al voltant del món 
de la pesca.
De 12.30 h a 13.30 h Taula rodona: 
De Baetulo a la DO Alella. 
Conversa sobre el vi a Badalona des 
de l’època romana fins a l’actualitat. 
Hi participaran: Museu de Badalona, 
elaborador local i representants 
de la DO Alella.

organitza
La Sargantana cooperativa i Marina Badalona

inscriPcions
Activitat oberta 

diuMenge 9 d’octubre

bADALOnA, LA MAR i EL Vi
Primer viatge: 
9 h
Segon viatge: 
11 h
Tercer viatge: 
12.30 h
lloc
Llotja de 
Badalona: Moll 
Quimet Costa 
s/n. Port de 
Badalona

Preu
Adults: 15 €. 
Infants fins  
a 12 anys: 10 €

Primer viatge: Sortida del Quetx 
Ciutat de Badalona amb explicació per 
part d’un especialista de la DO Alella 
de les característiques del territori 
vitivinícola vist des del mar i degusta-
ció de vi.
Segon i tercer viatge: Descripció 
dels accidents geogràfics i la seva 
importància en l’orientació dels pesca-
dors a Badalona i degustació de vi.

organitza
La Sargantana cooperativa i la Confraria 
de pescadors de Badalona 

inscriPcions
www.amicsquetxciutatbadalona.cat

diuMenge 9 d’octubre

ii cuRSA DO ALELLA
10 h
lloc
Masia can 
Magarola: av. de 
Sant Mateu, s/n 
(Alella)

Preu
10 €

Cursa entre vinyes per gaudir 
del paisatge i del vi de la DO Alella. 
En acabat, botifarrada i tast de vi.

organitza
Consell Regulador DO Alella

inscriPcions
doalella@doalella.org o al telèfon 93 555 91 53 

EntRE VinyES A cAVALL AMb tASt 
DE VinS AL cELLER quiM bAtLLE
Matí, 11 h 
Tarda, 17 h

lloc
Camí de l’Alegria 
s/n. Hípica Tiana

Preu
45 €

Sortida a cavall des del camí de l’Ale-
gria amb monitor de muntanya, visita 
guiada al celler, tast de tres vins 
i retorn entre vinyes fins al punt d’inici.

organitza
Celler Quim Batlle 

inscriPcions
celler@joaquimbatlle.com o al telèfon 
648 18 00 35
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diJous 13 d’octubre

tASt DE Vi ORígEnS AMb LA tAPA 
DE LA cuinA DELS cAPitAnS
19 h
lloc
La Cuina 
dels Capitans: 
Port Nàutic del 
Masnou. Local 70 

Preu
4 €

La Masia Can Coll de Canyet (Badalo-
na) maridarà el seu vi blanc, al costat 
de la mar, amb els plats de la Cuina 
dels Capitans.

organitza
La Cuina dels Capitans 

inscriPcions
93 555 81 18

diuMenge 9 d’octubre

ESbARt DAnSAiRE, APERitiu 
i tASt DE VinS DE cAn RODA
12 h
lloc
Masia can Roda: 
ctra. BV-5006, 
23 (Santa Maria 
de Martorelles)

Preu
20 €

Espectacle de dansa d’arrel tradicional 
amb l’Esbart Dansaire Mollet del Vallès, 
amb aperitiu i tast de vins del celler 
Can Roda.

organitza
Celler Can Roda

inscriPcions
cellercanroda@gmail.com o al telèfon 
93 579 44 48 

diuMenge 9 d’octubre

APERitiu gOuRMEt EntRE VinyES
12 h a 14 h

lloc
Celler Bouquet 
d’Alella: Sant 
Josep de Calas-
sanç, 8 (Alella)

Preu
25 €

Aperitiu gourmet envoltat de vinyes, 
visita al celler i tast dels quatre vins 
de Bouquet d’A. L’aperitiu constarà 
de patates chips al perfum de tòfona, 
olives farcides, navalles, musclos amb 
escabetx fumat, escopinyes, anxoves 
de Santoña i ració de pa de coca amb 
tomàquet.

organitza
Bouquet d’Alella

inscriPcions
enoturisme@bouquetdalella.com o al telèfon 
626 68 31 54.

diuMenge 9 d’octubre

5 VinS, 5 PERSOnES, 5 MinutS
11 h
lloc
Celler Alta 
Alella. Camí baix 
de Tiana s/n, 
08328 (Alella)

Preu
20 €

5 Professionals del vi reunits per Vie-
mocions, tindran 5 minuts per explicar 
un vi diferent cadascú, a 5 grups rota-
tius de 5 persones. En 25 minuts oferim 
un recorregut per 5 referències dels 
cellers Alta Alella i Celler de les Aus.

organitza
Viemocions

venda d’entrades
www.viemocions.com o info@viemocions.com 

RutA ViLASSAR SinguLAR
11 h
lloc
La Fornaca. 
C. d’Eduard 
Calvet, s/n 
(Vilassar de Dalt)

Preu
Gratuït

Ruta patrimonial per Vilassar de Dalt 
i tast de vi final. Inclou la descoberta 
del forns romans de la Fornaca, 
la Biblioteca de can Manyer, el teatre 
de la Massa i el Museu Arxiu.

organitza
Ajuntament de Vilassar de Dalt 

inscriPcions
turisme@vilassardedalt.cat
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APREnEnt DELS PERfuMS i DELS VinS
20 h
lloc
Cella Vinaria: 
carrer d’Ernest 
Lluch, 41 (Teià)

Preu
23 €

Taller per conèixer les diferents varie-
tats de raïms i identificar les seves no-
tes olfactives a través de les essències.

organitza
Ajuntament de Teià 

inscriPcions
info@ainea.es o al telèfon 655 86 78 45

divendres 14 d’octubre

SOPEM AMb LA DO ALELLA
21 h

lloc
Restaurant – 
Hotel Gran Sol. 
Ctra. N-II, 
Km. 664 (Sant 
Pol de Mar)

Preu
30 €

Gaudiu d’un menú complet que consta 
de 3 plats i unes postres -els quals 
s’acompanyaran amb vins i escumosos 
de la DO Alella- assaborint la fusió 
entre el vi i l’escumós de la zona del 
Maresme i un àpat esplèndid, amb unes 
precioses vistes al mar com a escenari.

organitza
Ajuntament de Sant Pol de Mar

inscriPcions
ofturisme@santpol.cat o al telèfon 
93 760 45 47

divendres 14 d’octubre

EnOtuRiSME i SOciAL MEDiA
9.30 h 
a 14.30 h
lloc
BCIN
C. Marcus 
Porcius, 1 
(Badalona)

Preu
20 € (15 € per 
membres de la 
Ruta del Vi)

Consulteu la programació a la pàgina 7 
del programa.

organitza
Enoturisme DO Alella 

inscriPcions
www.enoturismedoalella.cat/vimes
 

REggAE & WinE
18 h a 22 h

lloc
La Casa del Vi 
From Ocata 
C. Sant Felip 
6-18 local 2 
(El Masnou)

Preu
1,50 € 
(copa de vi)

Farem la presentació dels vins de la 
DO tot escoltant una sessió del millor 
reggae amb dj’s en directe.

organitza
La Casa del Vi From Ocata

inscriPcions
622 82 61 33

dissabte 15 d’octubre

tASt DE Vi RAVEntóS D’ALELLA 
tinA9

tASt DE VinS D’ALELLA VinícOLA

9 h a 14 h
lloc
Celler del Mar: 
c. d’Àngel 
Guimerà, 12 
(El Masnou)

Preu
Gratuït

Tast d’una copa de vi de Raventós 
d’Alella Tina9, i venda d’ampolles 
a preus especials.

organitza
Celler del Mar

inscriPcions
No cal fer inscripció

12 h
lloc
Passeig de Ro-
man Fabra, 25 
(El Masnou)

Preu
Gratuït

Tast de Marfil blanc clàssic i blanc 
sec, del celler Alella Vinícola.

organitza
El Rebost dels Sentits

inscriPcions
No cal fer inscripció

diJous 13 d’octubre

MEDitAció guiADA i tASt DE VinS, 
‘cERcAnt LA cORRESPOnDènciA 
EntRE VinS i XAcRES’
20 h
lloc
Cel Obert, 
l’experiència 
del vi: 
La Palma, 3 
(Vilanova del 
Vallès)

Preu
20 €

Recorregut pels set xacres principals 
del nostre cos energètic a partir del 
tast de set diferents vins d’Alella amb 
l’ajut d’una introspecció guiada.

organitza
Wines, visions & wisdom

inscriPcions
agonzalez0121@gmail.com
o telèfon 639 37 63 25 

tASt DE VinS nAtuRALS
20.30 h
lloc
Rbla. Angel 
Guimerà, 60 
(Alella)

Preu
10 €

Tast de sis vins naturals de la DO 
Alella.

organitza
Celler Jordana 

inscriPcions
93 180 66 78
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DISSABTE 15 D’OCTUBRE

Cuinem el paisatge

nit de la pansa BlanCa: Vins 
de pansa BlanCa singulars

18 h
LLOC
Restaurant 
Els Garrofers, 
Passeig Antoni 
Borrell 13 
(Alella)

PREU
20 €

18 h A 20 h
LLOC
Can Manyé: 
Riera Fosca, 42 
(Alella)

PREU
10 €

Tastarem 3 plats i 3 vins tot compa-
rant els processos creatius d’un vi i un 
plat d’autor amb producte ecològic, 
de proximitat i de paisatge. 

ORgAnITzA
Restaurant Els Garrofers i Oriol Artigas 

InSCRIPCIOnS
info@elsgarrofers.com o al telèfon 
93 540 17 94

Tast de vins de pansa blanca singulars 
dels cellers de la DO Alella, a càrrec 
de la sommelier Rosa Vila.

ORgAnITzA
Ajuntament d’Alella

InSCRIPCIOnS
Oficina de turisme d’Alella 93 555 46 50

DISSABTE 15 D’OCTUBRE

taller de Cuina eCològiCa 
i degustaCió de Vins i tapes
19 h A 20.30 h

LLOC
Mas Salagros: 
Riera de Vall-
romanes, s/n 
(Vallromanes)

PREU
36 €

Taller de cuina creativa, saludable, 
natural i energètica, on es parlarà de 
la importància dels hàbits alimentaris 
i del consum de productes bio i de 
proximitat. Es donaran pautes de com 
cuinar els aliments per a minimitzar 
la pèrdua de nutrients i aprofitar 
al màxim les seves propietats. 
Seguidament, degustació dels plats 
cuinats i d’una selecció de vins 
de la DO Alella.

ORgAnITzA
Mas Salagros Ecoresort & Aire Ancient Baths

InSCRIPCIOnS
reservas@hotelmassalagros.com o al telèfon 
93 565 60 60

DISSABTE 15 D’OCTUBRE

nit de la pansa BlanCa: 
sopar amB tast
20 h A 22 h
LLOC
Can Manyé: 
Riera Fosca, 42 
(Alella)

PREU
Entrada lliure. 
Preu segons 
consumicions 
de tastets 
gastronòmics

Tast popular de vins de pansa blanca. 
Cada vi va acompanyat d’un relat 
per conèixer-lo millor. Alhora, els vins 
maridaran amb uns tastets gastronò-
mics, tot sopant al pati de Can Manyé. 
I amb sorpresa artística per postres. 

ORgAnITzA
Ajuntament d’Alella 

InSCRIPCIOnS
No cal fer inscripció

DISSABTE 15 D’OCTUBRE

enotast ‘aperitius i Berenars’
13 h A 14.30 h
LLOC
Oficina de 
Turisme: Riera 
Fosca, 2 (Alella)

PREU
7 €

Degustació de Mayla 2015 d’Alella Vi-
nícola i Autòcton de Papers de Vi amb 
figues, foie i pa amb xocolata, amb 
la sommelier Rosa Vila.

ORgAnITzA
Ajuntament d’Alella

InSCRIPCIOnS
No cal fer inscripció
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diuMenge 16 d’octubre

EXPERiMEntA EL iOgA i tAStA VinS
En PLEnA nAtuRA
9 h
lloc
Celler Quim  
Batlle: La Sentiu, 
s/n (Tiana)

Preu
25 €

Passeig entre vinyes per gaudir del 
paisatge i asserenar la ment, classe de 
ioga d’una hora i tast de vins a la vinya. 

organitza
Celler Quim Batlle 

inscriPcions
celler@joaquimbatlle.com o al telèfon 
648 180 035 

tALLER D’àMfORES DE cAn 
fERREROnS: DARRERES nOVEtAtS
12 h
lloc
Museu de l’Es-
tampació: c. de 
Joan XXIII, 2-8 
(Premià de Mar)

Preu
Gratuït

Conferència sobre els darrers desco-
briments en l’estudi del taller d’àmfores 
vinàries. Al final de l’acte s’oferirà una 
copa de vi de la DO Alella.

organitza
Museu de l’Estampació

inscriPcions
No cal fer inscripció

intRODucció AL tASt AL cELLER 
MéS Antic D’ALELLA
12 h
lloc
Espai DIVI - 
Antoni Borrell, 1 
(Alella)

Preu
7 €

Quan en saps de la varietat autòctona 
de la teva DO? Sabries diferenciar-les 
en un tast a cegues? Posa a prova 
la teva experiència mentre gaudeixes 
en un entorn idíl·lic i amb molta màgia, 
on poder compartir i degustar l’autèn-
tica essència dels vins d’Alella. 
A càrrec d’en Felip Urbano propietari 
de Vinus & Brindis i summiller de l’es-
pai Gourmet de El Corte Inglés 
i de Vila Viniteca.

organitza
Espai DiVi

inscriPcions
marta@alellawinetours.com o al telèfon
93 555 28 84

diuMenge 16 d’octubre diuMenge 16 d’octubre

EL tAStEt

cOncERt: MúSicA cLàSSicA i Vi

12 h
lloc
Plaça d’Ocata, 9 
(El Masnou)

Preu
segons tapa 
i consumició 
de vi

18 h
lloc
Teatre Auditori 
de Llinars  
del Vallès: rda. 
de Sant Antoni, 
19 (Llinars del 
Vallès)

Preu
15 €

Tapes creatives amb maridatge de 
vins de la DO Alella, acompanyat  
de música en viu i ballada de swing. 

organitza
Ajuntament de Masnou i Taverna el Tastet 

inscriPcions
lamesaviva@gmail.com o al telèfon 
93 176 37 00 / 673 275 244

Amb l’orquestra Gürzenick Kamme-
rorchester Köln i tast de vi de la DO 
Alella. 

organitza
Ajuntament de Llinars del Vallès 

inscriPcions
info@teatreauditorillinars.cat i pagament 
el mateix dia de l’espectacle

dissabte 15 d’octubre

nit DE LA PAnSA bLAncA: 
‘MàgiA EnVinADA’ 
22 h a 23.30 h
lloc
Can Manyé: 
Riera Fosca, 42 
(Alella)

Preu
5 €

El mag Hausson, aplaudit per Joan 
Brossa, ens proposa un espectacle 
de ‘màgia vínica’, combinant elements 
clàssics de l’il·lusionisme amb 
elements del món del vi.

organitza
Ajuntament d’Alella

inscriPcions
Oficina de turisme d’Alella 93 555 46 50
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diMecres 19 d’octubre

EL Vi D’ALELLA, AbAnS i ARA
20 h
lloc
C. del Mig, 30 
(Alella)

Preu
12 €

Taller històric i gastronòmic. Es tasta-
ran dos vins elaborats a la manera dels 
segles XV i XVIII i els seus equivalents 
actuals, maridats amb quatre tapes 
especialment ideades per a l’ocasió.

organitza
Vermuteria Ca l’Estrany 

inscriPcions
itinerarisdoalella@gmail.com

tALLER DE VinS 
i EXPOSició DE fOtOgRAfiA
19 h
lloc
Botiga Cristina 
Guillén: Canon-
ge Baranera, 95 
(Badalona)

Preu
15 €

Presentació dels cellers de la DO 
Alella amb degustació dels vins més 
destacats de cada celler i envoltats 
de fotografies de directors, actors i 
actrius durant els festivals de cinema. 
Exposició d’Agustí Argelich, director 
del festival Filmets de Badalona.

organitza
Cristina Guillén Selecció de Vins

inscriPcions
a la botiga (Canonge Baranera, 95) 
o al correu info@cristinaguillen.cat

diJous 20 d’octubre divendres 21 d’octubre

EL PLAER DELS SEntitS

fEStiVAL gAStROnòMic D’AROMES

21 h
lloc
Mercat 
Municipal: pl. 
de l’Ajuntament, 
s/n (Alella)

Preu
30 €

21 h
lloc
Can Cabús. 
Sant Josep 
de Classanç, 10 
(Alella)

Preu
39 €

El dia 21, a les 21h, 21 persones 
gaudiran d’un tast multi-sensorial al 
Mercat Municipal d’Alella a càrrec de 
la sommelier Rosa Vila en què es mari-
daran quatre vins de la DO Alella amb 
tastets de cuina de mercat i la poesia 
recitada per l’actor Mark Ullod.

organitza
La DO Tastets d’Alella i El plaer dels sentits

inscriPcions
Al mateix bar o al telèfon 629 73 98 03 

Sopar maridatge on combinarem qua-
tre plats amb quatre vins de la nostra 
Denominació d’Origen.

organitza
Restaurant Can Cabús

inscriPcions
marta@alellawinetours.com o al telèfon 
93 555 28 84 

SOPAR PLAtEtS PAPARAzzi 
MARiDAtS AMb VinS DEL cELLER 
ALELLA VinícOLA
20 h
lloc
Pl. d’Antoni 
Pujadas, 5 
(Alella)

Preu
25 €

Vine a fer un sopar-maridatge amb 
platets de la nostre carta acompa-
nyats de vins del celler Alella Vinícola. 
Durant el sopar, el periodista Enric 
Bayón propietari del Paparazzi 
i l’enòleg Xavier Garcia del celler Alella 
Vinícola, parlaran del menjar, el vi 
i l’harmonia que formen la suma del 
vi d’Alella amb les tapes de sempre.

organitza
Restaurant Paparazzi Alella

inscriPcions
93 540 18 38

diJous 20 d’octubre
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dissabte 22 d’octubre

tASt DE Vi DEL cELLER ROuRA
12 h
lloc
Passeig de Ro-
man Fabra, 25 
(El Masnou)

Preu
Gratuït

Tast del vi blanc Roura Xarel·lo. Una 
pansa blanca jove i diferent. 

organitza
El Rebost dels Sentits 

inscriPcions
No cal fer inscripció

ViSitA tEAtRALitzADA AL MuSEu
12 h
lloc
C. de Josep 
Pujadas Truch, 
1A, (El Masnou)

Preu
Gratuït

Un romà, un mestre d’aixa, un capità, 
la dona d’un pescador i una historia-
dora ens acompanyen en un viatge 
al llarg de la història del Masnou.

organitza
Museu Municipal de Nàutica del Masnou, amb la 
col·laboració del Grup d’Aficionats al Teatre (GAT)

inscriPcions
museu.nautica@elmasnou.cat 
turisme@elmasnou.cat o al telèfon 
93 557 18 30 (Museu) / 93 557 18 34 (Oficina 
de Turisme)

guAitES DE LA ViA AuguStA 
i EL cAMí RAL
10 h
lloc
Ajuntament 
de Montornès 
del Vallès: 
Av. de la 
Llibertat 2.
08170, 
Montornès 
del Vallès

Preu
Adults, 3 €;
menors 2 €.
Descompte 
per a famílies 
nombroses i per 
als membres 
del Cercle de 
Voluntaris dels 
Parcs Naturals.

A totes les èpoques els humans han 
necessitat punts enlairats per contro-
lar el territori. Els romans ho feien des 
de la muntanya de les Tres Creus, el 
Mons Observans; un jaciment arque-
ològic. Finalitzarem la passejada amb 
una copa de vi de la DO Alella.

organitza
Parc Serralada Litoral

inscriPcions
937 540 024

diuMenge 23 d’octubre diuMenge 23 d’octubre

RutA ARquEOLògicA 
AMb tASt DE Vi
10.30 h

lloc
Punt d’Informació 
Turística. Pl. de 
la Fàbrica (davant 
l’Ajuntament) 
(Cabrera de Mar)

Preu
5 €.  
Jubilats, Família 
nombrosa, 
monoparentals, 
docents i menors 
de 14 anys: 4 €. 
Menors de 7 
anys: entrada 
gratuïta

Una passejada per l’excepcional patri-
moni arqueològic del nostre municipi, 
imprescindible per entendre el procés 
de romanització del Maresme.
Reviu l’apassionant passat de la vila 
i el seu ric patrimoni arqueològic, 
descobriràs les restes més significati-
ves del llegat romà fent un recorregut 
a peu pels jaciments arqueològics de 
Can Benet, Ca l’Arnau amb els seus 
forns i les termes per arribar al Clos 
arqueològic de Can Modolell, conjunt 
arquitectònic amb restes de l’època 
ibèrica, romana i medieval.
Acabarem l’activitat amb un tast de vi 
a la masia Can Bartomeu.

organitza
Ajuntament de Cabrera de Mar

inscriPcions
turisme@cabrerademar.cat o al telèfon 
674 01 14 50 (servei d’atenció: dimarts, diven-
dres, caps de setmana i festius de 9 a 14 h)

diuMenge 23 d’octubre

EntRE VinyES A cAVALL, tASt 
i ViSitA AL cELLER quiM bAtLLE
Matí, 11 h 
Tarda, 17 h

lloc
Camí de 
l’Alegria s/n 
(Hípica Tiana)

Preu
45 €

Sortida a cavall des del camí de l’Ale-
gria amb monitor de muntanya, visita 
guiada al celler, tast de tres vins 
i retorn entre vinyes fins al punt d’inici.

organitza
Celler Quim Batlle 

inscriPcions
celler@joaquimbatlle.com o al telèfon 
648 18 00 35

DEguStAció D’ARROSSOS 
DE tARDOR EntRE VinyES
12 h a 14 h
lloc
Celler Bouquet 
d’Alella: Sant 
Josep de Calas-
sanç, 8 (Alella)

Preu
25 €

Show cooking de 4 arrossos amb bolets 
maridats amb els 4 vins de Bouquet d’A.

organitza
Celler Bouquet d’Alella

inscriPcions
enoturisme@bouquetdalella.com o al telèfon 
626 68 31 54
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diMecres 26 d’octubre

ViSitA AL cELLER 
SERRALADA DE MARinA
17 h
lloc
C. de l’Agri-
cultura, 34 
(Martorelles)

Preu
10 €

Visita al celler Serralada de Marina, 
tast de vins i pica-pica.

organitza
Celler Serralada de Marina

inscriPcions
roser@serraladadelamarina.com

LitERAtuRES AMb SEntitS: 
EL Vi En L’ODiSSEA
19.30 h

lloc
Can Manyé: 
Riera Fosca, 42 
(Alella)

Preu
Gratuït

L’artista JOMA condueix els assistents 
per un recorregut narrat i dibuixat per 
l’Odissea homèrica entre copes. Es faran 
les libacions corresponents amb vins 
que es produeixen a la DO Alella.

organitza
Ajuntament d’Alella

inscriPcions
vinyaserra@gmail.com

dissabte 29 d’octubre

VinE A tAStAR
PAnSES bLAnquES D’ALELLA

tASt DE Vi D’ALtA ALELLA

11 h a 14 h
lloc
Botiga 
Companyia 
d’Alella, 
Riera Fosca, 
28-30 (Alella)

Preu
Gratuït

12 h
lloc
Pg. de Roman 
Fabra, 25 
(El Masnou)

Preu
Gratuït

A la botiga de la Companyia d’Alella 
tindrem un estand amb diferents 
panses blanques per degustar.

organitza
Companyia d’Alella

inscriPcions
No cal fer inscripció

Tast del vi blanc Parvus Chardonnay 
del celler Alta Alella.

organitza
El Rebost dels sentits

inscriPcions
No cal fer inscripció

divendres 28 d’octubredivendres 28 d’octubre

SORtiM A fER un Vi: 
A L’HORtA D’ALELLA
16.30 h
lloc
Can Lleonart. 
Plaça Germans 
Lleonart, s/n 
(Alella)

Preu
10 €

Sortida guiada fins a l’antiga vinya del 
Rei, avui reconvertida en una explotació 
familiar d’agricultura ecològica situada 
al bell mig de la vall de Rials: l’Hort d’en 
Pau. Allí coneixerem els conreus de 
temporada i tastarem algunes de les 
viandes que en surten maridades amb 
un parell de vins de la zona.

organitza
Ajuntament d’Alella

inscriPcions
www.canlleonart.com - 93 540 40 24

VinE A tAStAR
PAnSES bLAnquES D’ALELLA
18 h a 21 h
lloc
Botiga 
Companyia 
d’Alella, 
Riera Fosca, 
28-30 (Alella)

Preu
Gratuït

A la botiga de la Companyia d’Alella 
tindrem un estand amb diferents 
panses blanques per degustar.

organitza
Companyia d’Alella

inscriPcions
No cal fer inscripció
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dissabte 29 d’octubre

MOnòLEg: EL SOMMELiER, 
A càRREc DE fERMí fERnánDEz
19 h

lloc
C. de Francesc 
i Benet Artigas, 
21 (Vilassar 
de Dalt)

Poques vegades es té l’oportunitat 
i el privilegi de ser una de les poques 
persones escollides per assistir a una 
classe magistral amb el millor somme-
lier del món.... Un monòleg aromàtic, 
complex, amb notes agredolces i un 
final saborós, escrit per Toni Orensanz 
i Fermí Fernàndez, protagonitzat pel 
mateix actor, i dirigit per Toni Albà.

organitza
Ajuntament de Vilassar de Dalt 

inscriPcions i Preu
turisme@vilassardedalt.cat

dissabte 29 d’octubre

ViSitA guiADA AL cELLER 
MODERniStA D’ALELLA VinícOLA
12.30 h
lloc
Celler Alella 
Vinícola: rbla. 
d’Àngel Guimerà, 
62 (Alella)

Preu
8 €

Visita al celler modernista d’Alella 
Vinícola i tast de vins.

organitza
Celler Alella Vinícola

inscriPcions
administracion@alellavinicola.com 
o telèfon 935 40 38 42

ViSitA AL cELLER 
SERRALADA DE MARinA
17 h
lloc
C. de l’Agri-
cultura, 34 
(Martorelles)

Preu
10 €

Visita al celler Serralada de Marina, 
tast de vins i pica-pica.

organitza
Celler Serralada de Marina

inscriPcions
roser@serraladadelamarina.com

diMarts 1 de noveMbre

PRESEntAció DEL Vi nOVELL 
ORígEnS ROSAt-bLAnc 2016
11 h a 14 h
lloc
Masia Coll de 
Canyet: ctra. 
de Canyet, 73 
(Badalona)

Preu
Gratuït

Presentació del vi de la collita 2016, 
actuació tradicional de dansa catalana 
(bastoners de Canyet Esbart de Sant 
Jordi de Badalona) i algunes  
sorpreses.

organitza
Masia Coll de Canyet

inscriPcions
No cal fer inscripció

diuMenge 30 d’octubre

EXPERiMEntA EL iOgA i tAStA VinS 
En PLEnA nAtuRA
9 h
lloc
Celler 
Quim Batlle: 
La Sentiu, s/n 
(Tiana)

Preu
25 €

Passeig entre vinyes per gaudir del 
paisatge i asserenar la ment, classe de 
ioga d’una hora i tast de vins a la vinya

organitza
Celler Quim Batlle

inscriPcions
celler@joaquimbatlle.com
o telèfon 648 180 035 
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del 16 de seteMbre al 23 d’octubre

EXPOSició: bARRAquES DE VinyA
ActiVitAtS 
DE LLARgA DuRADA

lloc
Museu Arxiu de 
Vilassar de Dalt. 
C. Marquès 
de Barberà, 9

Preu
Gratuït

Les barraques de vinya són uns ele-
ments arquitectònics que esquitxen 
el nostre territori, estructures senzi-
lles que ens parlen del treball de la 
terra. L’exposició presenta el treball 
de recerca que es va iniciar a Sant 
Pol i que ha seguit a Vilassar de Dalt, 
inventariant, catalogant i dibuixant 
les barraques de vinya. El treball mul-
tidisciplinar format per arquitectes, 
estudiosos i artistes al mateix temps 
que recull les dades de cada petita 
estructura agrícola al nostre territori 
en fa una interpretació pictòrica que 
ens evoca un passat no gaire llunyà 
de vinyes i camps de conreu en actiu.

organitza
Ajuntament de Vilassar de Dalt 

de l’ 1 al 31 d’octubre

RELAX i EnOtuRiSME EXcLuSiuS
hora
Segons full 
de ruta que 
s’enviarà

lloc
Hotel Can 
Galvany 
Av. de Can 
Galvany, 11
(Vallromanes)

Preu
135 € per 
persona 
menys el 10% de 
descompte (preu 
especial Vi+)

A 20 minuts de Barcelona trobaràs 
un autèntic oasi per gaudir amb tots 
els sentits. Relax, gastronomia, eno-
turisme, exclusivitat i emocions per 
gaudir en parella.
•  1 nit d’allotjament en habitació doble amb  
 esmorzar buffet, a l’Hotel Can Galvany 4****
•  Sopar al Restaurant Sauló. Menú especial  
 cap de setmana, amb begudes, vi DO Alella,  
 pa i cafè.
•  1 hora gratis d’accés al Spa i circuit termal.
•  Pàrquing & Internet wifi.
•  Visita guiada al celler Alta Alella, d’agricultu- 
 ra totalment ecològica.
•  Excursió per les vinyes i vistes panoràmiques  
 de Barcelona en vehicle 4X4.
•  “Ham Experience”. Tast comentat per un  
 professional del celler de 6 dels seus vins,  
 per a fer diferents maridatges amb pernil  
 ibèric de gla, en un espai amb vistes a les  
 vinyes & mar.
•  Assegurança de viatge.

organitza
VIEMOCIONS 

reserves
www.viemocions.com o info@viemocions.com

de l’ 1 al 31 d’octubre

MEnú MARiDAtgE DO ALELLA

MEnú MARiDAtgE 
AMb RAVEntóS D’ALELLA

Migdies 
i nits

lloc
Pl. de Can 
Nolla 2, 
(Vilassar 
de Dalt)

Preu
38 €

soPar

lloc
Restaurant 
1789: rbla. de 
Ángel Guimerá, 1 
(Alella)

Preu
Segons carta

Degustació de plats del chef maridats 
amb vins de la DO Alella, aconsellats 
pel sommelier del restaurant.

organitza
Sorli Emocions

inscriPcions
cuina@sorliemeocions.cat 
o al telèfon 93 753 93 47

Proposta del restaurant 1789 dels plats 
de la seva cuina que mariden amb 
els vins del celler Raventós d’Alella, 
des dels elaborats amb pansa blanca o 
chardonnay als envellits en fusta d’allier.

organitza
Raventós d’Alella

inscriPcions
93 555 34 55
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tots els dilluns d’octubre

nit AMb SPA
tot el dia, 
fins l’endemà 
(hora de check 
in: 15 H)

lloc
C. de Josep 
Anselm Clavé, 13 
(El Masnou)

Preu
60 € (mínim 
2 persones)

Una nit en apartaments amb vistes 
al mar i el port del Masnou, copa de 
benvinguda de la DO Alella, entrada 
al Club Nàutic i accés a la zona i pisci-
na interiors amb spa, thalassoterapia 
i saunes.

organitza
GRUS Apartments

inscriPcions
info@grusapartments.cat

de l’ 1 al 22 d’octubre

EScAPADA VinícOLA 
lloc
Hotel Porta 
d’Alella: av. de 
Sant Mateu, 5-9 
(Alella)

Preu
155 € per perso-
na (en habitació 
superior, 20 € 
addicionals)

Allotjament en habitació estàndard, 
copa de benvinguda de la DO Alella, 
sopar amb maridatges de vins de la 
DO Alella i visita a cellers.

organitza
Hotel Porta d’Alella

inscriPcions
info@hotelportadalella.com o al telèfon 
93 540 78 57 

del 19 al 31 d’octubre

RituAL DE bEnEStAR 
bELLESA AMb Vi
hores con-
certades
lloc
Av. Piera, 90 
Baixos 
(Martorelles)

Preu
75 €

Peeling corporal i embolcall revigorit-
zant de vi amb efecte antiedat.

organitza
Alicia Beauty Experience 

inscriPcions
aliciaesteticamartorelles@gmail.com 
o al telèfon 93 593 98 13

del 17 al 23 d’octubre

SOPAR MARiDAtgE 
AMb VinS D’ALELLA VinícOLA
soPar
lloc
Restaurant 1789 
Rbla. de Ángel 
Guimerà, 1 
(Alella)

Preu
50 €

Sopar maridatge al restaurant 1789 
amb el següent menú:
Primer plat: Foie Micuit o Vieiras 
Gratinades. Vi Marfil Clàssic
Segon plat: Peix salvatge del dia 
o filet amb salsa de ceps. Vi Ivori 
blanc o negre.
Postres: Escuma de coco o de crema. 
Vi Molt Dolç Alella Vinícola.

organitza
Restaurant 1789

inscriPcions
93 572 90 29 
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can roda
08106 Santa Maria de Martorelles
www.cellercanroda.cat
Tel. +34 93 579 44 48 

celler de les aus
Camí Baix de Tiana s/n, 
08328 Alella
www.altaalella.wine/celler-de-les-aus
Tel. +34 628 62 41 82

raventós d’alella
Masia Can Matons s/n 
08106 Santa Maria de Martorelles
www.glevaestates.com
Tel. +34 93 395 08 11 / +34 638 96 25 21

QuiM batlle 
La Sentiu s/n, 
08391 Tiana
www.vinosdealella.com
Tel. +34 93 395 45 27

roura 
Vall De Rials s/n, 
08328 Alella
www.roura.es
Tel. +34 93 352 74 56

serralada de la Marina 
C. Agricultura 34, 
08107 Martorelles
www.serraladademarina.com
Tel. +34 93 570 45 34

oci teMÀtic
Wines, visions and WisdMon
www.wines-visions-wisdom.cat
Tel. +34 639 376 325

restaurants
1789
Rbla. Àngel Guimerà 1, 
08328 Alella
www.restaurant1789.com
Tel. +34 93 555 34 55

can PiQué 
Ctra. Badalona Montcada km.7, 
08110 Montcada i Reixac
www.canpique.com
Tel. +34 93 564 00 23

els garrofers 
Pg. d’Antoni Borrell, 13 
08328 Alella
www.elsgarrofers.com
Tel. +34 93 540 17 94

la cuina dels caPitans 
Port del Masnou local 69, 
08320 El Masnou
www.lacuinadelscapitans.com
Tel. +34 93 555 81 18

la sargantana 
C. de Sant Sebastià s, 
08911 Badalona

www.lasargantana.org
Tel. +34 93 464 22 16

la vinicola 
Rbla. Àngel Guimerà 62, 
08328 Alella
www.lavinicoladalella.com
Tel. +34 93 540 38 42

l’era 
Torrent d’en Puig 11, 
08358 Arenys de Munt
www.lerarestaurant.com
Tel. +34 93 795 01 14

PaParazzi alella 
Pl. Antoni Pujadas 5, local 5, 
08328 Alella
fb.me/paparazziAlella
Tel. +34 93 540 18 38

taverna el tastet
Pl. d’Ocata 9,
08320 El Masnou
www.tabernaeltastet.com
Tel. +34 93 176 37 00

teMPo de l’hort 
Pg. de Cabrils 6, 
08348 Cabrils
www.hort.cat
Tel. +34 93 750 86 71

agències
vieMocions
www.viemocions.com
Tel. +34 93 487 76 26

allotJaMents
grus aPartaMents
C. de Jose Anselm Clavé 13, 
08320 El Masnou
www.grusapartaments.com
Tel. +34 93 016 01 34

hotel Porta d’alella
Av. Sant Mateu, 5-9, 
08328 Alella, Barcelona
www.hotelportadalella.es
Tel. +34 93 540 78 57

Mas salagros 
& aire ancient baths
Riera de Vallromanes, Can Sala Gros
www.massalagros.com
Tel. +34 93565 60 60

bars de vins
celler Jordana
Rbla. Àngel Guimerà, 60 
08328 Alella, Barcelona
fb.me/cellerjordana.alella
Tel. +34 93 180 66 78

la do tastets d’alella
Pl. de l’Ajuntament, 1, 

08328 Alella
fb.me/ladoalella
Tel. +34 629 73 98 03

verMuteria ca l’estrany
C. del Mig 30, 
08328 Alella, Barcelona
fb.me/calestranyalella
Tel. +34 93 681 57 26

Xarel.lo
Rbla. Àngel Guimerà 30,
08328 Alella
Tel. +34 93 555 21 41

botigues de vins
celler del Mar
C. d’Angel Guimerà 12, 
08320 El Masnou
www.cellerdelmar.com
Tel. +34 93 540 29 53

celler Jordana
Rbla. Àngel Guimerà, 60 
08328 Alella , Barcelona
fb.me/cellerjordana.alella
Tel. +34 93 180 66 78

coMPanyia d’alella
Riera Fosca 38-20, 08328 Alella
www.varietalis.com
Tel. +34 93 540 03 41

cristina guillén 
C. Canonge Baranera 95, 

08911 Badalona
fb.me/CristinaGuillenSelecciodeVins
Tel. +34 93 464 49 49

el rebost dels sentits 
Pg. de Romà Fabra 25, 
08320 El Masnou
www.elrebosdelsentits.es
Tel. +34 93 178 22 97

la casa del vi froM ocata
C. de Sant Felip 6-18 local 2, 
08320 El Masnou
Tel. +34 622 82 61 33

cellers
alella vinicola
Rbla. Àngel Guimerà 62, 
08328 Alella
www.alellavinicola.com
Tel. +34 93 540 38 42

alta alella-cava Privat
Camí Baix de Tiana s/n, 
08328 Alella
www.altaalella.wine
Tel. +34 628 62 41 82

bouQuet d’alella
C. Sant Josep de Calassanç 8, 
08328 Alella
www.bouquetdalella.com
Tel. +34 555 69 97 
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aJuntaMent de sant fost 
de caMPsentelles 
Pl. de la Vila, 1, 08105 
www.santfost.cat
Tel. +34 93 579 69 80

aJuntaMent de sant Pol de Mar 
Pl. de la Vila 1, 08395 
www.santpol.org
Tel. +34 93 760 04 51

aJuntaMent de santa Maria 
de Martorelles 
Pl. Mossèn Josep Paituví, 1, 08106 
www.santamariademartorelles.cat 
Tel. +34 93 593 18 28

aJuntaMent de teiÀ 
C. Pere Noguera, 12, 08329 
www.teia.cat
Tel. +34 93 540 93 50

aJuntaMent de tiana 
Pl. de la Vila, 1, 08391
www.tiana.cat
Tel. +34 93 395 50 11

aJuntaMent de vallroManes 
Pl. de l’Església, 6, 08188 
www.vallromanes.cat
Tel. +34 93 572 91 59 

aJuntaMent de vilanova 
del vallès 
Pl. de l’Ajuntament, 1, 08410 
www.vilanovadelvalles.cat
Tel. +34 93 845 92 77

aJuntaMent de vilassar de dalt 
Pl. de la Vila, 1, 08339 
www.vilassardedalt.cat
Tel. +34 93 753 98 00 

consell regulador de la 
denoMinació d’origen alella
Av. Sant Mateu, 2, 08328 Alella 
www.doalella.org 
Tel. +34 93 555 91 53

consell coMarcal 
del vallès oriental 
C. Miquel Ricomà, 46, 08401 Granollers
www.vallesoriental.cat
Tel. +34 93 860 07 00 

ens col.laboradors
consell coMarcal del MaresMe 
Pl. Miquel Biada, 1, 08301 Mataró 
www.ccmaresme.cat 
Tel. +34 93 741 16 16

consorci de ProMoció turística 
costa del MaresMe 
Pl. Miquel Biada, 1, 08301 Mataró 

www.costadebarcelonamaresme.cat 
Tel. +34 93 741 11 61

consorci del Parc serralada 
litoral
Av. Sant Mateu, 2, 08328 Alella 
http://parcs.diba.cat/web/litoral 
Tel. +34 93 754 00 24

servei de tast
esPai divi
Pg. Antoni Borrell, 1 
08328 Alella
www.espaidivi.es
Tel. +34 93 555 28 84

vinoterÀPia
alicia beauty
Av. Piera 90, baixos
www.aliciabeautyexperience.es
Tel. +34 593 98 13

viticultors
Masia coll de canyet
Ctra. De Canyet 73, 08916 Badalona
www.facebook.com/ViOrigens
Tel. +34 93395 12 66 / +34 618 27 34 71

talcoMraJa 
C. Rial Pasqual 45, 08358 Arenys de Munt
www.talcomraja.com
Tel. +34 617 61 71 80

MeMbres consorciats
aJuntaMent d’alella 
Pl. Ajutament, 1, 08328 
www.alella.cat
Tel. +34 93 555 23 39 

aJuntaMent d’arenys de Munt 
Rbla. Francesc Macià, 59, 08358 

www.arenysdemunt.cat
Tel. +34 937 93 79 80

aJuntaMent d’argentona 
C. Gran, 59, 08310 
www.argentona.cat
Tel. +34 93 797 49 00

aJuntaMent de badalona 
Pl. de la Vila, 1, 08911 
www.badalona.cat
Tel. +34 93 483 26 00 

aJuntaMent de cabrera
de Mar
Pl. de l’Ajuntament, 5, 08349
www.cabrerademar.cat
Tel. +34 937 59 00 91

aJuntaMent de cabrils 
C. Domenec Carles, 1, 08348 
www.cabrils.cat
Tel. +34 93 753 96 60 

aJuntaMent de la roca
del vallès 
C. de Catalunya, 18-24, 08430 
www.laroca.cat
Tel. +34 93 842 20 16 

aJuntaMent de llinars 
del vallès 
Pl. de la Vila, 1 , 08450 
www.llinarsdelvalles.cat
Tel. +34 93 841 27 50 

aJuntaMent de Martorelles 
Pl. Ajuntament, 1, 08107 
www.martorelles.cat
Tel. +34 93 570 57 32

aJuntaMent del Masnou 
Pg. de Prat de la Riba, 1, 08320
www.elmasnou.cat
Tel. +34 93 557 17 00 

aJuntaMent de Montgat 
Pl. de la Vila, s/n, 08390 
www.montgat.cat
Tel. +34 93 469 49 00

aJuntaMent de Montornès 
del vallès 
Av. de la Llibertat, 2, 08170 
www.montornes.cat
Tel. +34 93 572 11 70

aJuntaMent d’Òrrius 
Pl. de l’Església, 5, 08317 
www.orrius.cat
Tel. +34 93 797 14 55

aJuntaMent de PreMiÀ de dalt
Pl. de la Fàbrica, 1, 08338 
www.premiadedalt.cat 
Tel. +34 936 93 15 15

aJuntaMent de PreMiÀ de Mar 
Pl. de l’Ajuntament, 1, 08330 
www.premiademar.cat
Tel. +34 93 741 74 00
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